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Yth.

Para Pengelola Kantin

Dalam lingkup Universitas Hasanuddin
Makassar

Dalam rangka mendukung penyediaan layanan kantin yang menyajikan makanan sehat
dan bergizi bagi Civitas Akademika dan Tenaga Kependidikan Universitas Hasanuddin,
maka dengan hormat disampaikan hal-hal sebagai berikut:

1.

Pengelola kantin wajib dan bertanggung jawab untuk menjaga kebersihan kedai dan
area kantin tempatnya berjualan.

Pengelola kantin wajib menyediakan tempat penyimpanan dan pengolahan makanan
dan minuman yang terpelihara, bersih, dan terhindar dari bahan-bahan yang dapat
menganggu kesehatan.

Pengelola kantin wajib menjaga kebersihan peralatan yang digunakan serta memenuhi
persyaratan sanitasi.

Pengelola kantin wajib menjamin bahwa air yang digunakan adalah air bersih yang
memenuhi standar kesehatan, menggunakan air yang dimasak sampai 100 °C atau air
yang telah memenuhi syarat sebagai air minum dalam membuat minuman, serta
menggunakan air yang mengalir dalam membersihkan peralatan.

Pengelola/pekerja kantin dalam melakukan pengolahan makanan/minuman dan
pelayanan pelanggan harus dalam keadaan sehat serta selalu menjaga kebersihan diri.

Pengelola kantin wajib menjamin bahwa makanan yang dijual terkemas dengan rapi
dan bersih serta terlindungi dari gangguan organisme maupun bahan penganggu
lainnya.

Pengelola kantin wajib menjamin bahwa makanan yang dijual tidak mengandung
bahan-bahan yang tidak sesuai dengan standar kesehatan yaitu tidak mengandung
bahan atau pewarna yang tidak memenuhi persyaratan kesehatan, berbahaya dan
bahan.

Pengelola kantin wajib menjamin bahwa bahan-bahan pangan berasal dari hewanair,
hewan ternak dan budidaya pertanian berasal dari sumber dan atau proses yang sesuai dengan
ketentuan hukum dan kesehatan, serta halal.

Semua makanan (seafood, sayur, bnah dan daging) yang dijual di kantin berasal dari hasil
panen rainah lingkungan.
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10.Semua paket dan kemasan yang digunakan dalam proses produksi menggunakan
bahan ramah lingkungan yang mudah terurai.

11. Universitas mendorong pengelola kantin untuk menggunakan bahan-bahan organik
pada semua produksi makanan kantin.

12. Pengelola kantin wajib menggunakan sumber daya air secara efisien.

Demikian surat edaran ini disampaikan, atas perhatian dan kerjasamanya diucapkanterima
kasih.

Makassar, 5 Januari 2022
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